
Anno nuovo, damigiane piene

Anno  nuovo,  vino  nuovo.  Dall’inizio  dell’anno  fino  a  aprile,  infatti,  l’Azienda  

Vitivinicola Buzzetti  Fabio propone il  suo  vino nuovo in  damigiana.  Le etichette  

migliori, provenienti dalla vendemmia dell’anno precedente, e i Doc Colli Piacentini  

più ricercati  saranno a disposizione dei clienti  direttamente nelle damigiane, per  

portare a casa tutto il buono delle botti e imbottigliarlo con calma nella propria  

cantina, seguendo il calendario delle lune della cantina Buzzetti.

L’azienda  è  disponibile  alla  vendita  di  damigiane  direttamente  in  cantina  o  a  

domicilio e ogni week-end, o su richiesta durante la settimana, grande festa nella  

casa vinicola di Chiavenna Rocchetta coi salumi tipici Dop e i prodotti del territorio,  

festeggiando la macellazione del maiale che si è tenuta nel periodo natalizio.

Prenotate il  vino dell’azienda Buzzetti  Fabio,  in damigiana o bottiglia,  bianco o  

rosso, fermo o frizzante, passito o spumante, acquistandolo direttamente in cantina o  

su  richiesta  a  domicilio;  contattateci  al  numero  329/4765552  o  via  e-mail  

all’indirizzo fabiobuzzettivini@libero.it
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