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PIACENZIANISCHE TOUR

LUGAGNANO VAL D'ARDA

Una giornata in Val Chiavenna, tra bollicine Doc, rosse o bianche, una fe
crosta di una fetta di pane, la goccia di un formaggio tipico, la trasparenze
dell'era del Pliocene.

L'autunno e la primavera, infatti, sono le stagioni migliori per andare in cerca ¢
calice di vino anche se, tempo permettendo, I'ambiente & perfetto anche sotto
soffioni e i papaveri in piena estate.

Le aziende agricole dell'Associazione Vitivinicoltori Val Chiavenna propongoni
vallata e delle ricchezze paleontologiche che la rendono unica attraverso il F
tutti i fine settimana, e su richiesta anche nei giorni feriali, si organizzano visit
del Piacenziano, con particolare attenzione ai Calanchi e ai vigneti, alla ricer
mineralizzati, fino ai resti di cetacei ancora presenti nella zona, come lo dimo:
di un busto di delfino di 3,5 milioni di anni fa, su su fino al Buco della Balenz
mozzafiato.

Un tour che riportera i visitatori all'era del Basso Pliocene, con la possibilita ¢
turistici ad hoc e percorsi mirati per gli amanti delle passeggiate, delle bicic
delle moto e dei quad, dei cavalli, della vela, ma anche della natura, della
cultura, della lirica, della fede, della via Francigena, del brivido, del benessere
Il bello, poi, si unira al buono in una gustosa degustazione guidata dei prodc
salumi al pane, dal miele ai formaggi all'uva da tavola, fino al vino, bianco o r
tipicamente Doc Colli Piacentini.

Visita, poi, alle cantine storiche con le nuove zone di produzione, ai vigneti e
storico-artistiche della zona.

Accessibilita Per informaziol
Autostrada A1, uscita Fiorenzuola d'Arda, al secondo Ufficio Stampa
semaforo si svolta a destra in direzione Castell'Arquato e Chiavenna Tel:

si prosegue sulla provinciale svoltando a sinistra in
direzione Lugagnano al semaforo in corrispondenza del
ponte sull'Arda di Castell'Arquato.

CAP : 29018

Comune : LUGAGNANO VAL D'ARDA

Telefono : 393/0899902

EMail : vinivalchiavenna@libero.it

Home page : http://www.viticoltorivalchiavenna.it/
Data inizio : 10/02/2010

Data fine : 10/02/2011

Possibilita di acquisto delle bottiglie, delle damigiz
Notizie aggiuntive : tipici direttamente in azienda, o consegne a domi
inglese, francese e tedesco.
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